"f) L
]m Fo]geﬂden haben wir eine kleine AuswaH an 1
\/orschl’égen zusammengefasst, um Jhnen Anregungeﬂ zu geben. @9 appn*t*z*egﬁ OE

[hrindividuelles ,\Wunschbiiffet kénnten wir in saisonaler
Hotel & Restaurant

Abstimmung gemeinsam zusammenstellen. .
beim Fernsehturm

Die clargeste“ten Buffets sind fiir GruPPengr('chn
) . . Wachwitzer Hdhenweg 1, 01328 Dresden
ab ca. 20 Fersonen geeignet. DIC einzelnen Bugetkomponenten Tel: 0351 — 21 49 830, Fax: 0351 — 21 49 892

sind selbstverstandlich austauschbar. Wir kalkulieren dann neu. www.pappritzer-hof.de, info@pappritzer-hof.de

Bu{:{:ct |

FaPPritzcr 5Pczialit§ten
K alte Spciscn

Salatauswahl mit verschiedenen Dressings
(Tomatem, Karotten~, GurkemDilLSalat)
Geﬂijgclcocktail
G]aciertcr Kasslcrrﬂckcn auf Kar’coﬁél~5pcc§<salat
Kleine Pecfsteakspice mit saurem (iemiise
K sasebrett mit Weintrauben

Honigmclone mit Rauchschinken
Brotauswahl & Butter

Suppe

Tagelspitzbrijhc mit (zemiisestreifen

Warme Speisen
H

Ta{:elspitz mit Meerrettichsauce

Rahmgeschnetzeltes von der Futenbrust

(Gebratenes Seelachs{:ilet auf (Gemiisereis

(Gemiise der Saison
Petersilienkartoffeln, hausgemachte Ban&nu&elm

Dcsscrt
Warmer Apgelstrudel mit Vanillesauce

Frisches Obstarrangement, Fanna (Cotta mit Deerensauce
pro FPerson29,50€


http://www.pappritzer-hof.de/

ﬁpﬂtzegﬁoi

Hotel & Restaurant
beim Fernsehturm

Buﬁzct 2

Gala Buﬁ:ct

K alte SPeiscn
Fochier‘cer | achs als Schaust[jck

Farma Schinken auf Honigmclone
Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum

Réuclﬁcrﬁschauswahl und Fore”cnkaviar auf il
Geﬂ[jge”cberpastcte mit Preiselbeeren

R ohmilch-K asevariation mit Weintrauben und Birnen garniert
Brotauswahl & Butter

Suppe

Ochsenschwanz~ Consommé

Warme Speisen
H

/iiricher (Geschnetzeltes

(sebratene Maispoulardc auf Rotweinschalotten
Auswahl von gebratencn und gedémp}cten Fischfilets
(Lachs, Rotbarsch, Zander}

(semiisevariation, Rosmarinkar‘cogelm hausgcmachte Bandnudeln
Kartoﬂjelgratin und (Gemiiserisotto

Dcsscrt
Duett von Mousse au chocolatJ Creme Bruleé
Rote (Griitze mit VanillesoBe
" isvariation

pro FPerson 36,90€



ﬁ)pﬂi&éﬁoi

Hotel & Restaurant

BUFFC{: 5 beim Fernsehturm

Mediterranes Puffet
K alte SPeiscn

R 6mersalat mit \/inaigrct’ce
Antil:)asti (Gemiise mit Mozzarella Kugeln
Sa]at Tabulé (C ouscous mit Minze)
Serrano Schinken mit Honigme]one

Ruccolasalat mit Kirschtomaten
Hausgeréuchertcr Rinderschinken und Parmesan vom [Jolzbrett
Sa]at von Meeresfriichten mit Avocado
SPezialitéten vom Raucherfisch
Rohmilc!%Késevariation mit Wcintraubcm und Bimen garniert
Brotauswahl & But’cer

Ouppe

Klare Tomatensuppe mit Basilikumstrei?en
Warme Speisen

Lammkeu]cnbraten mit Frovenzalischen (semiise

Saltimbocca von der Futenbrust
(Gebratenes Lachsmct auf cremigem B]at’cspinat
Kartogelgratim, hausgemachte Bancjnudeln, Rosmarinkar‘cogcln

Dcsscrt
WciBe und braune Moussc au chocolat
}:rﬂchtc Arrangcment
Joghur’c~ | imonenmousse

pro FPerson 38,60€



ﬁpﬂtzegﬁoi

Hotel & Restaurant

BU‘FFct 4, beim Fernsehturm

Sachsisches Buffet

K alte Spciscn
Hausgemachte ToPFsulze mit Mixed Flickel
Deftige Wurst- und Schinkenplatte
rﬂcringshéckerle mit APFCI und Rote Peecte
Geﬂijgclcocktail

Késesor‘cimcnt mit Weintraubcn
Brotauswahl & But‘ccr

Suppe
Saichsische Kar’cogclsuppc

mit Speckkrustcln und \/\/urzclgemiise

Warme Speisen
Knusprig gebratene | andente

Schweinekrustenbraten in Steigcrsauce

Hausgeréucherte Forellenfilets

Schusterpganne ( Bratkar‘cogeln m. Speck>
APFelrotkoH, Gem[jse der Saison,
Scmmclkné&el, Gcmﬂsereis, Fetersilicnkar’cogcln

Dcsscrt
anrkkeu]chen mit A[:ncclmus

Rote (Griitze mit Vanillesobe

Obstarrangement

pro FPerson 2540 €



ﬁ)prﬂzeéﬁoi

Hotel & Restaurant

BU'FFC‘[: 5 beim Fernsehturm

Rustfkal und Hcrzhaﬁ:
K alte SPeiscn

Salatauswahl mit verschiedenen Dressings

(T omaten-, K arotten-, Gurken~Di”~5alat}
(Gemischte Bratcnplatte

Hausgemachtc Sijlze mit Mixed Fici«al
Dthiger Wurst-K sse Salat

verschiedene Schinkenspezialitéten

Minibulct’censpicﬁe mit Champignons
Rohmilch-K dsevariation mit [ riichten garniert
Brotauswah] & But’cer

! 'ZUEEC
5oﬁani<a

Warme Spciscn
Gebackcne Héhnchenschenkel
Knusprigcr SPanFerkelbraten

/ weierlei vom ged’émpﬁ:en }:isch (Lachs und Fangasius)
(Gemiise der Saison, Kahmsaucrkraut
Kar’cogclkléjﬁe, (emiiserisotto
Rosmarinkar’cogc]n, hausgemachte Banclnudeln

Dcsscrt
Rote (Griitze mit Vanille Sauce
Zwehcarbiges Weinge]ee
Obstarrangement
pro FPerson 26,60€



